
TTG MASAKAN INDONESIA 

 
Hal. 1/ 1  

Kantor Deputi Menegristek Bidang Pendayagunaan dan Pemasyarakatan Ilmu Pengetahuan dan Teknologi 
Gedung II BPP Teknologi Lantai 6, Jl. M.H. Thamrin 8 Jakarta 10340 

Tel. 021 316 9166~69, Fax. 021 316 1952, http://www.ristek.go.id 

PEPES TAWON 
(Bali) 

 
 
1. BAHAN 
 

Tawon muda 1 lempeng 
 
 
2. BUMBU 
 

Bawang merah 6 bh 
Kencur ½ rsj 
Bawang putih 1 siung 
Jahe ½ rsj 
Lombok merah 2 bj 
Daun salam  12 lbr 
Lombok rawit 3 bj 
Garam 1 sdt 
Kemiri 4 bj 
Minyak kelapa 1 sdm 
Kunyit 1/3 rsj 

 
 
3. CARA PEMBUATAN 
 

1. Tawon dipisah-pisahkan lalu dicuci bersih. 
2. Semua bumbu diuleg halus kecuali salam. 
3. Tawon dan bumbu dicampur rata, dituangi minyak dan garam. 
4. Dibungkus daun pisang, tiap bungkus dialas 1 lembar daun salam. 
5. Dibakar diatas bara hingga masak. 
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